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前  言 

 

本标准是按照 GB/T 1.1《标准化工作导则  第 1 部分：标准的结构和编写》的要求进行编写和表

述的。 

本标准代替 DB511823/T 002-2003《无公害食品  汉源花椒生产技术规程》。 

——修改了标准名称； 

——调整了嫁接苗的管理； 

——调整了土、肥、水管理； 

——调整了整形修剪； 

——调整了病虫害防治； 

——调整了采收、包装、运输、贮存； 

——增加了附录 A； 

——增加了附录 B。 

本标准由汉源县花椒局和汉源县花椒协会提出。  

本标准起草单位：汉源县林业局、汉源县花椒局、雅安市汉源质量技术监督局、汉源县花椒协会、

四川省大渡河食品有限公司。  

本标准主要起草人：白仑、黄建和、王君伟、刘英、王洁。
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地理标志产品 汉源花椒生产技术规程 

1 范围 

本标准规定了汉源花椒繁殖技术措施，栽植技术、栽后管理技术、土、肥、水管理、整形修剪、病

虫害防治、采收、包装、运输、贮存技术。  

本标准适用于汉源县行政区域。 

2 规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

NY/T 391  绿色食品  产地环境技术条件 

NY/T 393  绿色食品  农药使用准则 

NY/T 394  绿色食品  肥料使用准则 

3 繁殖技术措施 

本条款没有说明的繁殖技术措施，仍按常规农事措施实施。 

3.1 播种育苗 

汉源花椒广泛采用实生苗繁殖法，方法简便易行，育苗时间短，适宜大面积发展。苗圃地选择向阳

背风，排水良好，地势平坦，土层深厚，土壤肥沃，透气性好的砂质土壤。靠近水源，交通方便，少病

虫害的地块。选择花椒园中品种纯正，树势健壮，产量高，无病虫害的盛果植株作为采种母树。采种母

树的种子应充分成熟，晴天采收，采后摊放于通风干燥，不为阳光直射的地方，直到果皮开裂现出种子

后，用手搓或木棒轻轻敲击，筛出种子再行水选(1：1.3 盐水)，取出沉淀饱满的种子，水选后，加入

温水和少许碱性物质(1％碱水或洗衣粉溶液)搓洗，去掉表面油脂，提高发芽率，并草木灰消毒后阴干

种子。种子储藏多用饼藏法，将水选后的种子加入 4 倍的干细土和匀，再加入鲜牛粪拌匀，做成饼块，

放在阴凉背风墙上半月后保水贮藏，次年春播时捣碎混土，播入苗床。播种时间选择在惊蛰—春分之间，

每亩施圈粪或堆肥 1500-2000 公斤，混施磷肥 20-30 公斤作底肥，深耕，南北向的方位作厢，厢宽 1

米，厢间深 20 厘米左右，厢面撒一层混有泥土的细干肥 1-3 厘米，每亩用种 25-30 公斤，撒播、条播

均可。播种后复盖 2-3 厘米厚的细土，加盖一层稻草或其它秸秆，同时喷施适量的水分，忌用水漫灌。

椒苗出土 2-3 叶时，选择阴天揭去覆盖物，施清淡肥提苗，幼苗长到 6-10 厘米后，每隔 20 天左右追施

一次清淡肥，以农家粪为主，及时除草，适当匀苗补苗，中耕除草 3-4 次，苗期病虫害主要有叶锈病、

花椒跳甲、红蜘蛛、凤蝶等，及时防治。  

3.2 嫁接育苗 

大力推广栽培汉源花椒嫁接苗。 

3.2.1 砧木苗的培育 
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砧木苗多使用野狗椒、大红袍、竹叶椒、高脚黄、云南青椒等抗病性较强的品种作砧木，其育苗方

法与实生繁殖椒苗相同。 

3.2.2 接穗的采集和贮藏 

接穗由母本园提供，用作接穗的枝条应组织充实，芽眼饱满，无病虫害，接穗如不能及时利用，要

沙藏保存。  

3.2.3 嫁接的时间和方法 

一般在 3 月上旬至 4 月上旬之间芽萌动前进行。其方法主要有切接、腹接、“丁"字型芽接等。  

3.2.4 嫁接苗的管理 

嫁接后 7 天要检查成活情况，适时除去绑缚物。未成活，应及时补接。之后按实生苗繁殖方法进行

管理，及时进行肥水管理，病虫防治工作。  

4 栽植技术 

4.1 园地选择 

花椒喜欢冷凉干燥、光照充足的气候，年均温 8-16℃。花椒对水份要求不高，土壤过于湿润，不

利于花椒生长，但生长前、中期仍需一定水份，光照时数在 1600 小时／年以上，土壤 pH6.5-8 范围，

通气良好。土壤含水量过高或排水不良都会影响花椒生长和结果，园地选择应尽量满足花椒对环境条件

要求。可充分利用荒山、荒地、路旁、房前屋后栽植，山坡地建园，光照充足，排水良好，更有利花椒

生长结果。应符合 NY/T 391 的要求。 

4.2 栽植方法与密度选择 

花椒属灌木，可建纯椒园，也可椒粮间作。纯椒园株行距一般 2×3 米为宜，椒粮间作，株行距一

般 3×4 米。坡地沿等高线栽植，平地沿南北行向栽植为准。间作物以豆科矮杆植物为主。  

4.3 定植时间 

春、秋两季均可。 

4.4 定植技术 

4.4.1 苗木准备 

定植椒苗以 1-2 年生苗木为好，要求苗木健壮，无检疫性病虫害，根系完整，苗高 30 厘米以上，

根径粗 0.3 厘米以上。组织充实，无严重病虫害，长途运输起苗后，应打泥浆定量包装，定植时要浸根

消毒。  

4.4.2 挖坑定植 

增施底肥,窝大底平，深挖浅栽、重施底肥、熟土填窝，一般窝穴长宽 60cm，深 40cm，坑用 5ml

代森锌杀菌，山地椒园，沿等高线开沟抽槽还土，腐熟农家粪与熟土充分混匀后填坑内逐层踏实。 

4.4.3 定植技术 
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定植坑回填形成一个高出地面的小丘(下沉后，与地面等面)。在小丘顶定植点挖穴，将椒苗放入穴

中，让其根系自然分布于穴内，一边填土，一边用脚踩实，使根系与土壤充分接触，再将苗轻轻向上提

一提，使根系自然舒展。定植完后要确保根颈部位不深埋土中，并保证对齐上线，随后浇足定根水，缺

水地方用地膜覆盖，可提高成活率。栽植汉源花椒嫁接苗的，嫁接口应外露。 

5 栽后技术管理 

定植后要勤于管理，及时补水，确保成活率，如有缺窝，要及时补苗，同时加强土、肥、水管理和

病虫害防治，促进苗木生长。  

6 土、肥、水管理 

6.1 深翻改土 

幼苗栽植后的头几年，每年深秋季结合施基肥，清洁椒园，消灭越冬病菌和虫卵，同时对椒园林地

深翻，自定植坑边缘开始逐年向外扩展树窝，熟化土壤，以利于花椒根系的生长发育，在根系周围培土，

增厚土层，保水防寒。 

6.2 合理施肥 

施肥上春施保花肥，既促进花椒树发芽抽稍，可提高花椒座果率，如花椒微生物肥料每株 0.5-lml；

夏施壮果肥，促进花芽分化和果实膨胀及增香着色，如通丰二 0 微生物肥料每株 2ml；秋施基肥恢复树

势，如腐熟有机肥等。施肥方法：农家肥在树冠滴水线附近挖环状沟或穴施入并结合灌水，沟深 2O-30

厘米，使用微生物肥料时，采用稀释喷雾，根据实际情况，可进行根外追肥，解决微量元素缺乏的问题。

使用肥料必须符合 NY／T394 要求。  

7 整形修剪 

7.1 花椒树的主要形状 

7.1.1 丛状形 

此形由根部萌发出的 3—5 条方向不同，位置布局均匀的枝条培养而成。  

7.1.2 多主枝开心形 

在主干上分生 5—7 个主枝，按不同方向开心培养而成。  

    以上两种树形在生长中根据实际情况均可采用。  

7.2 花椒树不同树龄的整形修剪 

7.2.1 幼树的整形修剪 

主要任务是培养树形完成整形，定植后 3—5 年属此期，修剪原则是轻剪多放，尽量利用撑、拉、

吊等方法，开张角度。 

7.2.2 结果输的修剪 



DB511823/T 002—2013 

4 

此期主要任务是维持健壮而稳定的树势，继续培养和调整各类枝组，维持结果枝组的长势和连续结

果能力，达到树壮、稳产、高产之目的。因此，修剪上要保持延长枝的长势，同时又要防止内膛空虚，

适当疏外养内，疏前促后，改善冠内光照，培育一定数量的结果枝。 此期还应注意及时除去根颈和主

干上萌发的萌蘖枝，防止其消耗养分，扰乱树形。  

7.2.3 衰老期树的修剪 

此期修剪的任务是及时而适度地进行结果枝组和骨干枝的更新复壮，培养新的枝组，延长树体寿命和结

果。因此，修剪以回缩修剪为主，并充分利用内膛徒长枝、强壮枝代替主枝。  

8 病虫害防治 

汉源花椒树主要病害主要以根腐病、黑胫病、膏药病、黑斑病、灰斑病、煤污病等为主；花椒害虫

主要以虎天牛、蚧壳虫、蚜虫等为主。 

8.1 防治原则 

贯彻“预防为主，综合防治”的植保方针，选用抗性品种，培育壮苗，加强管理，科学施肥，改善

和优化农田生态系统，创造有利于花椒树生长发育的环境条件；优先采用农业防治、物理防治、生物防

治，配合科学地使用化学防治。严格按照“生产绿色食品的农药使用准则”选择和使用农药，做好病虫

害的预测预报，将影响花椒生长的有害生物控制在允许的经济阈值以下，达到生产安全，保证花椒质量

符合规定。 

8.2 药剂使用的原则和要求 

禁用的农药品种，详见附录 A；使用化学农药时，应按照 NY/T393 的规定执行；合理混用、轮换交

替使用不同作用机制或具有负交互抗性的药剂，克服和推迟病虫害抗药性的产生和发展。 

8.3 防治措施 

农业防治、物理防治、生物防治、化学防治等 4 种防治措施，详见附录 B。 

9 采收、包装、运输、贮存 

9.1 采收 

    花椒成熟季节八至九月，采收根据椒红、上油情况决定，当椒呈鲜红、油饱满时即可采摘。适时采

摘花椒很重要，过早摘椒，产量低，油气不足，香味不浓，色泽不好；采摘迟了，会引起花椒在树上干

裂开口，若遇风雨，椒粒大量脱落，摘下的椒粒黄壳多，麻味减低，产量减少，品质低劣。采摘应避开

雨、露天气，应选择晴天或不下雨为宜，以左手持椒枝用右手大拇指和二指尖摘椒，摘断椒粒的主柄，

放入竹筐内，切忌用手捺，免伤油囊和叶柄处隐藏的第二年的花芽，影响来年花椒的产量。总的要求，

精摘细收，收好、收足。  

9.2 晾晒、筛选 

鲜花椒晾晒是关系其质量优劣的关键，将摘回的鲜花椒用簸箕或晒垫晾晒，选择晴天、薄薄的撒在

簸箕内或垫席内，越薄越好(一日太阳晒干最好)，待全部裂口回垫，凉冷收椒。这样质量色泽最好，晒

热的椒子不能翻动，否则会影响质量。久雨不晴，可用无烟煤火炕干，色泽质量同样好，但影响种子发
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芽，故要苗种的花椒不能用火炕。将晒好的花椒用振动筛或风车取出椒仁、枝叶并贮藏。销售时用手揉

搓花椒，筛除椒仁，风干枝杆，包装销售。  

9.3 包装 

应选择符合食品安全标准的包装物包装。按标准分级包装，检验贮藏。  

9.4 运输 

运输过程中注意防曝晒、雨淋、潮湿，严禁与有毒物品混装，严禁用含毒、有污染的运输车装载花

椒。 

9.5 贮存 

库房要专库专用，通风、防潮，装卸和堆放花椒禁止蹬踩，严禁与有毒、有异味的物品混贮，注意

防鼠害。 

_________________________________ 


